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	冷凍食品事業に参入する、あるいは新たに担当する技術者が最初に押さえるべき「規格・許可・表示・賞味期限・包材・凍結装置」の基礎を体系的に整理し、事業化に必要な判断ポイントを実務視点で学ぶ入門講座です。
	受付中
	冷凍食品事業入門セミナー
	初級者
	中級者
	講師：Ｍ食品加工研究所　所長  技術士  宮尾宗央氏（元 ハウス食品）
	申込・詳細 https://forms.gle/fqbtTurshmhQWCi8A
	★社内研修も承ります。お気軽にお問い合わせください


	主催：一般社団法人食品冷凍技術推進機構
	協賛：公益社団法人日本冷凍空調学会


